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КАЛЕНДАРНО – ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 5 класс
	№ урока
	Дата
	Количество часов
	Тема урока
	Характеристики основных видов 
деятельности учащихся

	
	план
	Факт
	
	
	

	1
	06.09.16
	
	1
	Вводный урок. Вводный инструктаж по охране труда. 

	Инструктаж по охране труда .Правила поведения в кабинете.

	2-4


	09.09.16
13.09.16

15.09.16
	
	3
	Технология домашнего хозяйства( 3 часа)

Интерьер кухни, столовой. 


	Понятие об интерьере. Требования к интерьеру (эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические).

Планировка кухни. Разделение кухни на рабочую и обеденную зоны. Цветовое решение кухни. Использование современных материалов в отделке кухни. Декоративное оформление. Современные стили в оформлении кухни. Проектирование кухни на ПК

	5-6


	20.09.16
22.09.16


	
	2
	Электротехника ( 2 часа)

Бытовые электроприборы

Входной контроль Тест
	Общие сведения о видах, принципе действия  и правилах эксплуатации бытовых электроприборов на кухне: бытового холодильника, микроволновой печи, посудомоечной машины и др.

	7-8
	27.09.16
29.09.16
	
	2
	Кулинария (16 часов )

Санитария и гигиена
на кухне
	Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, хранению продуктов и готовых блюд. Необходимый набор посуды для приготовления пищи. Правила и последовательность мытья посуды. Уход за поверхностью стен и пола. Моющие и чистящие средства для ухода за посудой, поверхностью стен и пола. Безопасные приёмы работы на кухне. Правила безопасной работы с газовыми плитами, электронагревательными приборами, с горячей посудой и жидкостью, ножом и кухонными приспособлениями. Первая помощь при порезах и ожогах паром или кипятком

	9-10
	04.10.16
06.10.16
	
	2
	Физиология питания. Пищевая пирамида
	Питание как физиологическая потребность. Пищевые (питательные) вещества. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Пищевая пирамида. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. Пищевые отравления. Правила, позволяющие их избежать. Первая помощь при отравлениях. 

	11-12
	11.10.16
13.10.16
	
	2
	Бутерброды и
горячие напитки.
	Значение хлеба в питании человека. Продукты, применяемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Инструменты и приспособления для нарезки. Требования к качеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения. Подача бутербродов. Профессия пекарь. Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Сорта чая, их вкусовые достоинства, полезные свойства. Влияние эфирных масел, воды на качество напитка. Технология заваривания, подача чая. Сорта и виды кофе.

	13-14
	18.10.16
20.10.16


	
	2
	Блюда из круп, бобовых

и макаронных изделий
	Виды круп, бобовых и макаронных изделий. Подготовка продуктов к приготовлению блюд. Посуда для приготовления блюд. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Требования к качеству каши. Применение бобовых в кулинарии. Подготовка к варке. Время варки. Технология приготовления блюд из макаронных изделий. Подача готовых блюд

	15-18

	25.10.16
27.10.16

08.11.16

10.11.16
	
	4

	 Блюда из овощей и фруктов

	Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Содержание в них витаминов, минеральных солей, глюкозы, клетчатки. Содержание влаги в продуктах, её влияние на качество и сохранность продуктов. Способы хранения овощей и фруктов. Свежезамороженные овощи. Подготовка их к заморозке. Хранение и условия кулинарного использования свежезамороженных продуктов. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. Определение доброкачественности овощей по внешнему виду. Методы определения количества нитратов в овощах с помощью измерительных приборов, в химических лабораториях, с помощью бумажных индикаторов в домашних условиях. Способы удаления лишних нитратов из овощей. Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Особенности обработки листовых и пряных овощей, лука и чеснока, тыквенных овощей, томатов, капустных овощей. Правила кулинарной обработки, обеспечивающие сохранение цвета овощей и витаминов. Правила измельчения овощей, наиболее распространённые формы нарезки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки. Использование салатов в качестве самостоятельных блюд и гарниров к мясным и рыбным блюдам. Технология приготовления салата из сырых овощей (фруктов). Украшение готовых блюд продуктами, входящими в состав салатов, зеленью. 

	19-20
	15.11.16
17.11.16
	
	2
	 Блюда из яиц. Приготовления блюд из яиц.

	Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Меры предосторожности при кулинарной обработке яиц. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления для взбивания. Способы варки куриных яиц: всмятку, в мешочек, вкрутую. Подача варёных яиц. Жарение яиц: приготовление яичницы-глазуньи, омлета натурального. Подача готовых блюд

	21-22
	22.11.16
24.11.16

	
	2
	 Приготовление завтрака.
Сервировка стола 
к завтраку.

	Меню завтрака. Понятие о калорийности продуктов. Понятие о сервировке стола. Особенности сервировки стола к завтраку. Набор столового белья, приборов и посуды для завтрака. Способы складывания салфеток. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами

	23-28

	29.11.16

01.12.16

06.12.16

08.12.16

13.12.16

15.12.16
	
	6


	Создание изделий из текстильных материалов (17 часов)
Создание изделий из текстильных материалов. Производство текстильных материалов. Прядильное производство. Ткацкое производство. Отделочное производство. Определение направления долевой нити и лицевой стороны ткани.

	Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных волокон растительного происхождения. Изготовление нитей и тканей в условиях современного прядильного, ткацкого и отделочного производства и в домашних условиях. Основная и уточная нити в ткани. Ткацкие переплетения: полотняное, саржевое, сатиновое и атласное. Лицевая и изнаночная стороны ткани. Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Виды и свойства текстильных материалов из волокон растительного происхождения: хлопчатобумажных и льняных тканей, ниток, тесьмы, лент.

	29-30

	20.12.16

22.12.16
	
	2

	Конструирование швейных изделий

	Понятие о чертеже и выкройке швейного изделия. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок. Особенности построения выкроек салфетки, подушки для стула, фартука, прямой юбки с кулиской на резинке, сарафана, топа. Подготовка выкройки к раскрою. Копирование готовой выкройки. Правила безопасной работы ножницами

	31-34

	27.12.16
12.01.17

17.01.17

19.01.17
	
	4

	Швейная машина

	Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины. Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе: намотка нижней нитки на шпульку, заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нитки наверх. Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы. Неполадки, связанные с неправильной заправкой ниток. 

	35-39
	24.01.17
26.01.17

31.01.17

02.02.17

07.02.17
	
	5
	Технология изготовления швейных изделий
	Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани с учётом направления долевой нити. Особенности раскладки выкроек в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Инструменты и приспособления для раскроя. Обмеловка выкройки с учётом припусков на швы. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы с портновскими булавками. Понятие о стежке, строчке, шве. Инструменты и приспособления для ручных работ. 

	40-46
	09.02.17
14.02.17

16.02.17

21.02.1728.02.17

02.03.17

07.03.17
	
	7
	Художественные ремёсла (19 часов)       Декоративно-прикладное искусство, Узорное ткачество. Вышивка. Кружевоплетение. Вязание. Роспись по дереву. Роспись по ткани. Ковроткачество


	Понятие декоративно-прикладного искусства. Традиционные и современные виды декоративно-прикладного искусства России: узорное ткачество, вышивка, кружевоплетение, вязание, роспись по дереву, роспись по ткани, ковроткачество. Знакомство с творчеством народных умельцев своего региона, области, села. Приёмы украшения праздничной одежды в старину: отделка изделий вышивкой, тесьмой; изготовление сувениров к праздникам

	47-52
	09.03.17
14.03.17

16.03.17

21.03.17

23.03.17

04.04.17


	
	6
	Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства. Статичная и динамичная композиция. Ритмическая и пластическая композиции. Симметрия и асимметрия. Фактура, текстура, колорит в композиции. Стилизация реальных форм

	Понятие композиции. Правила, приёмы и средства композиции. Статичная и динамичная, ритмическая и пластическая композиции. Симметрия и асимметрия. Фактура, текстура и колорит в композиции. Понятие орнамента. Символика в орнаменте. Применение орнамента в народной вышивке. Стилизация реальных форм. Приёмы стилизации. Цветовые сочетания в орнаменте. Ахроматические и хроматические цвета. Основные и дополнительные, тёплые и холодные цвета. Гармонические цветовые композиции. Возможности графических редакторов ПК в создании эскизов, орнаментов, элементов композиции, в изучении различных цветовых сочетаний. Создание композиции на ПК с помощью графического редактора. Профессия художник декоративно-прикладного искусства и народных промыслов

	53-58


	06.04.17
11.04.17

13.04.17

18.04.17

20.04.17


	
	6


	Лоскутное шитьё. Узор спираль. Узор «изба»

	Краткие сведения из истории создания изделий из лоскутов. Возможности лоскутной пластики, её связь с направлениями современной моды. Традиционные узоры в лоскутном шитье: «спираль», «изба» и др. Материалы для лоскутного шитья, их подготовка к работе. Инструменты и приспособления. Лоскутное шитьё по шаблонам: изготовление шаблонов из плотного картона, выкраивание деталей, создание лоскутного верха (соединение деталей между собой). Аппликация и стёжка (выстёгивание) в лоскутном шитье. Технология соединения лоскутного верха с подкладкой и прокладкой. Обработка срезов лоскутного изделия

	59-60

	25.04.17
27.04.17
	
	2


	Технологии творческой и опытнической деятельности ( 10 часов)
Исследовательская и созидательная деятельность
	Варианты  творческих проектов : «Планирование кухни-столовой», «Приготовление воскресного завтрака для всей семьи», «Фартук для работы на кухне», «Лоскутное изделие для кухни- столовой»,  «Лоскутная мозаика» и др.



	61-62


	02.05.17
04.05.17
	
	2
	Понятие о творческой проектной деятельности. Цель и задачи.


	Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Цель и задачи проектной деятельности 
в 5 классе. Составные части годового творческого проекта пятиклассников.

	63-64
	11.05.17
	
	2
	Этапы выполнения проекта, содержание


	Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический). Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий.

	65-66
	16.05.17
18.05.17
	
	2
	Оформление портфолио

 
	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта.


	67-68
	23.05.17
25.05.17
	
	2
	Презентация и защита комплексного проекта
	Подготовка электронной презентации. Защита комплексного творческого проекта


Изменения, внесенные в рабочую программу:

	№ урока
	Тема урока
	Кол-во часов по авторской программе
	Кол-во часов по рабочей программе
	Обоснование внесенных изменений

	57
	Лоскутное шитье. Узор «спираль». Узор «изба»
	1
	1
	В соответствии с годовым календарным графиком в рабочей программе произошло уплотнение материала 20.04

	58
	Лоскутное шитье. Узор «спираль». Узор «изба»
	1
	0
	

	63
	Этапы выполнения проекта, содержание
	1
	1
	В соответствии с годовым календарным графиком в рабочей программе произошло уплотнение материала 11.05

	64
	Этапы выполнения проекта, содержание
	1
	0
	


КАЛЕНДАРНО – ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 6 КЛАСС

	№ урока
	Дата
	Количество часов
	Тема урока
	Характеристики основных видов 
деятельности учащихся

	
	план
	факт
	
	
	

	1
	06.09.16
	
	1
	Вводный урок. Вводный инструктаж по охране труда. 

	Инструктаж по охране труда .Правила поведения в кабинете.

	Технология домашнего хозяйства (8 часов)

	2-5


	08.09.16

13.09.16

15.09.16

20.09.16
	
	4
	Интерьер жилого дома.

Входное тестирование
	Понятие о жилом помещении: жилой дом, квартира, комната, многоквартирный дом. Зонирование пространства жилого дома. Организация зон приготовления и приѐма пищи, отдыха и общения членов семьи, приѐма гостей; зоны сна, санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка. Понятие о композиции в интерьере. Интерьер жилого дома. Современные стили в интерьере. Использование современных материалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки потолка, стен, пола. Декоративное оформление интерьера. Применение текстиля в интерьере. Основные виды занавесей для окон

	6-9


	22.09.16

27.09.17

29.09.16

04.10.16
	
	4
	Комнатные растения
в интерьере. Разновидности комнатных растений. Технология выращивания комнатных растений.


	Понятие о фитодизайне. Роль комнатных растений в интерьере. Размещение комнатных растений в интерьере. Разновидности комнатных растений. Уход за комнатными растениями. Профессия садовник

	Кулинария (17 часов )

	10-13
	06.10.16

11.10.16

13.10.16

18.10.16
	
	4
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
	Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы и нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Вымачивание солѐной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд

	14-19
	20.10.16

25.10.16

27.10.16

08.11.16

10.11.16

15.11.16
	
	6
	Блюда из мяса
	Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественности мяса. Органолептические методы определения доброкачественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание мороженого мяса. Подготовка мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса. Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам

	20-22
	17.11.16

22.11.16

24.11.16
	
	3
	Блюда из птицы
	Виды домашней и сельскохозяйственной птицы и их кулинарное употребление. Способы определения качества птицы. Подготовка птицы к тепловой обработке. Способы разрезания птицы на части. Оборудование и инвентарь, применяемые при механической и тепловой обработке птицы. Виды тепловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу

	23-24
	29.11.16
01.12.16
	
	2
	Заправочные супы
	Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу

	25-26


	06.12.16

08.12.16
	
	2


	Приготовление обеда.
Сервировка стола к обеду

	Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами Подбирать столовое бельѐ для сервировки стола к обеду. Подбирать столовые приборы и посуду для обеда. Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для приготовления обеда. Выполнять сервировку стола к обеду, овладевая навыками эстетического оформления стола

	

Создание изделий из текстильных материалов (20 часов)

	27-30
	13.12.16

15.12.16

20.12.16

22.12.16
	
	4
	Свойства текстильных материалов
	Классификация текстильных химических волокон. Способы их получения. Виды и свойства искусственных и синтетических тканей. Виды нетканых материалов из химических волокон

	31-34
	27.12.16

12.01.17

17.01.17

19.01.17
	
	4
	Конструирование швейных изделий
	Понятие о плечевой одежде. Понятие об одежде с цельнокроеным и втачным рукавом. Определение размеров фигуры человека. Снятие мерок для изготовления плечевой одежды. Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом

	35-36


	24.01.17

26.01.17
	
	2


	Моделирование швейных изделий
	Понятие о моделировании одежды. Моделирование формы выреза горловины. Моделирование плечевой одежды с застѐжкой на пуговицах. Моделирование отрезной плечевой одежды. Приѐмы изготовления выкроек дополнительных деталей изделия: подкройной обтачки горловины спинки, подкройной обтачки горловины переда, подборта. Подготовка выкройки к раскрою

	37-39

	31.01.17

02.02.17

07.02.17
	
	3

	Швейная машина

	Устройство машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, еѐ поломкой. Замена машинной иглы. Неполадки, связанные с неправильным натяжением ниток: петляние сверху и снизу, слабая и стянутая строчка. Назначение и правила использования регулятора натяжения верхней нитки. Обмѐтывание петель и пришивание пуговицы с помощью швейной машины

	40-46


	09.02.17

14.02.17

16.02.17

21.02.17

28.02.17

02.03.17

07.03.17


	
	7


	Технология изготовления швейных изделий

	Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иглами и булавками. Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. Правила безопасной работы утюгом. Способы переноса линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков. Основные операции при ручных работах: временное соединение мелкой детали с крупной — примѐтывание; временное ниточное закрепление стачанных и вывернутых краѐв — вымѐтывание. Основные машинные операции: присоединение мелкой детали к крупной — притачивание; соединение деталей по контуру с последующим вывѐртыванием — обтачивание. Обработка припусков шва передвывѐртыванием. Классификация машинных швов: соединительные (и обтачной с расположением шва на сгибе и в кант). Обработка мелких деталей швейного изделия обтачным швом — мягкого пояса, бретелей. Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки. Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки среднего шва с застѐжкой и разрезом, плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением еѐ на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка застѐжкиподбортом. Обработка боковых швов. Соединение лифа с юбкой. Обработка нижнего среза изделия. Обработка разреза в шве. Окончательная отделка изделия

	Художественные ремёсла ( 10 часов)

	47-50
	09.03.17

14.03.17

16.03.17

21.03.17
	
	4
	Вязание крючком
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия — вязания. Вязаные изделия в современной моде. Материалы и инструменты для вязания. Виды крючков и спиц. Правила подбора инструментов в зависимости от вида изделия и толщины нити. Организация рабочего места при вязании. Расчѐт количества петель для изделия. Отпаривание и сборка готового изделия. Основные виды петель при вязании крючком. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Вязание полотна: начало вязания, вязание рядами, основные способы вывязывания петель, закрепление вязания. Вязание по кругу: основное кольцо, способы вязания по кругу. Профессия вязальщица текстильно- галантерейных изделий

	51-56
	23.03.17

04.04.17

06.04.17

11.04.17

13.04.17

18.04.17
	
	6
	Вязание спицами
	Вязание спицами узоров из лицевых и изнаночных петель: набор петель на спицы, применение схем узоров с условными обозначениями. Кромочные, лицевые и изнаночные петли, закрытие петель последнего ряда. Вязание полотна лицевыми и изнаночными петлями. Вязание цветных узоров. Создание схем для вязания с помощью ПК Подбирать спицы и нитки для вязания. Вязать образцы спицами. Находить и представлять информацию о народных художественных промыслах, связанных с вязанием спицами. Создавать схемы для вязания с помощью ПК

	Технологии творческой и опытнической деятельности ( 12 часов)

	57-58
	20.04.17

25.04.17
	
	2
	Исследовательская и созидательная деятельность
	Изучать этапы выполнения проекта. Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства». Выполнять проект по разделу «Кулинария». Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов». Выполнять проект по разделу «Художественныеремѐсла»

	59-60


	27.04.17


	
	2
	Понятие о творческой проектной деятельности. 


	Знакомиться с примерами творческих проектов шестиклассников. Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах.

	61-62
	02.05.17

04.05.17
	
	2
	Цель и задачи.


	Определять цель и задачи проектной деятельности.  Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе. Составные части годового творческого проекта шестиклассников.

	63-64
	11.05.17
	
	2
	Этапы выполнения проекта, содержание


	Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический). Определение затрат на изготовление проектного изделия. Испытания проектных изделий.

	65-66
	16.05.17

18.05.17
	
	2
	Оформление портфолио


	Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта.



	67-68
	23.05.17

25.05.17
	
	2
	Презентация и защита комплексного проекта
	Подготовка электронной презентации. Защита комплексного творческого проекта


Изменения, внесенные в рабочую программу:

	№ урока
	Тема урока
	Кол-во часов по авторской программе
	Кол-во часов по рабочей программе
	Обоснование внесенных изменений

	59
	Понятие о творческой проектной деятельности. 


	1
	1
	В соответствии с годовым календарным графиком в рабочей программе произошло уплотнение материала 27.04

	60
	Понятие о творческой проектной деятельности. 


	1
	0
	

	63
	Этапы выполнения проекта, содержание
	1
	1
	В соответствии с годовым календарным графиком в рабочей программе произошло уплотнение материала 11.05

	64
	Этапы выполнения проекта, содержание
	1
	0
	


КАЛЕНДАРНО – ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 7 класс

	№ урока
	Дата
	Количество часов
	Тема урока
	Примечание

	
	план
	факт
	
	
	

	1
	06.09.16
	
	1
	Вводный урок. Вводный инструктаж по охране труда. 

	Инструктаж по охране труда .Правила поведения в кабинете.

	Кулинария ( 11  часов)

	2

	13.09.16
	
	1
	Физиология питания
	Понятие о микроорганизмах, их полезном и вредном воздействии на пищевые продукты. Пищевые инфекции и отравления, причины и профилактика. Первая помощь при пищевых отравлениях

Знать: 

-о полезных и вредных микроорганизмах, их влиянии на жизнь человека;

-источниках и путях заражении инфекционными заболеваниями.

Иметь представление:

-о средствах профилактики инфекций и отравлений; первой помощи при них

	3

	20.09.16
	
	1
	Виды мясного сырья.
	Виды мясного сырья. Определение доброкачественности мяса. Хранение мяса и полуфабрикатов.

Знать: виды мяса; условия и сроки хранения мяса

Уметь: определять доброкачественность мяса

	4
	27.09.16
	
	1
	Тепловая обработка мяса
	Первичная и тепловая обработка мяса. Термическое состояние мяса. Технология приготовления блюд из мяса.

Знать: последовательность первичной обработки мяса; термическое состояние мяса; технологию приготовления некоторых блюд из мяса.

Уметь: применять полученные знания.

	5
	04.10.16
	
	1
	Кисломолочные продукты и блюда из них
	Виды кисломолочных продуктов и способы приготовления блюд из них. Доброкачественность кисломолочных продуктов.

Знать: виды кисломолочных продуктов и способы приготовления блюд из них; сроки хранения продуктов и готовых блюд.

Уметь: определять доброкачественность продуктов

	6-7
	11.10.16

18.10.16
	
	2
	Мучные изделия. Приготовление изделий из пресного теста.
	Инструменты и приспособления. Продукты для приготовления мучных изделий. Виды теста, рецептура и технология приготовления теста с различными разрыхлителями, влияние компонентов теста на качество изделия.  Знать: правила первичной обработки муки; технологию приготовления теста и изделий из него

	8
	25.10.16
	
	1
	Фрукты и ягоды
	Группы фруктов. Их пищевая ценность. Хранение фруктов и ягод.  Знать: классификацию фруктов, 

их значение для питания человека, способы хранения фруктов и ягод

	9

	08.11.16
	
	1


	Сладкие блюда


	Сахар и его роль в кулинарии и в питании человека. Роль десерта в праздничном обеде. Виды желирующих веществ и ароматизаторов. Рецептура сладких блюд (желе, мусс, суфле, самбук и т.д.) Способы украшения десертных блюд. Иметь представление:

-о желирующих веществах и ароматизаторах;

-роли сахара в питании человека;

-видах сладких блюд и десертов

Знать и уметь выполнять украшения десертных блюд, правила их подачи к столу и поведения за десертным столом



	10-11
	10.11.16

15.11.16
	
	2
	Заготовка продуктов.Домашнее консервирование. Стерилизованные консервы
	Домашнее консервирование. Подготовка к консервированию. Стерилизованные консервы. Консервирование сахаром. Правила консервирования. 

Знать: способы консервирования; правила консервирования



	12
	17.11.16
	
	1
	Приготовление обеда в походных условиях
	Сроки хранения продуктов. Необходимый минимум посуды и инвентаря для походного обеда. Последовательность приготовления обеда. Правила поведения на природе.  
Знать правила поведения на природе

Уметь готовить обед в походных условиях

	Материаловедение (5 часов)

	13-17
	22.11.16

24.11.16

29.11.16

01.12.16

06.12.16


	
	5
	Химические волокна. Свойства химических волокон и тканей из них. Нетканые материалы их химических волокон. Уход за одеждой из химических волокон

	Технология производства и свойства искусственных и синтетических волокон и тканей из них. Использование тканей из химических волокон. Способы переплетений нитей и их влияние на свойства тканей.

Иметь представление: 

-о технологии производства и свойствах искусственных и синтетических волокон;

-областях их применения. 

Знать способы переплетений и их влияние на свойства тканей

	Швейная машина ( 5 часов)

	18

	08.12.16
	
	1


	Применение зигзагообразной строчки. 
	Применение и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки.  Знать 
-принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки 

	19-20

	13.12.16

15.12.16
	
	2


	Приспособления к швейной машине. 
	Приспособления к швейной машине для обмётывания, пришивания пуговиц, подшивания потайным швом, штопки.  Знать: виды приспособлений и их назначение

	21-22

	20.12.16

22.12.16
	
	2
	Машинные швы
	Назначение и конструкция расстрочных, настрочных, накладных, обтачных и окантовочных швов, их условные графические обозначения и технология выполнения. Знать назначение, конструкцию и технологию выполнения машинных швов.

Уметь их выполнять

	Конструирование и моделирование плечевых изделий ( 8 часов)


	23-24

	27.12.1612.01.17
	
	2

	Силуэт и стиль в одежде

	Виды и характеристика плечевых изделий. Силуэт и стиль в одежде. Требования, предъявляемые к одежде.

Иметь представление о видах плечевых изделий, силуэте, стиле, отделках, зрительных иллюзиях.

Уметь различать силуэты и стили

	25-26
	17.01.17

19.01.17
	
	2
	Снятие мерок
	Правила снятия мерок для плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. 

Знать: мерки необходимые для построения чертежа плечевого изделия.

Уметь: снимать мерки

	27-28
	24.01.17

26.01.17
	
	2
	Построение основы чертежа плечевого изделия


	Последовательность построения основы чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом в масштабе 1:4.

Знать: правила снятия мерок и последовательность построения основы чертежа плечевого изделия.

Уметь: строить чертёж

	29-30
	31.01.17

02.02.17
	
	2
	Моделирование плечевого изделия
	Особенности моделирования плечевых изделий. Применение цветовых контрастов в отделке швейных изделий.

Знать последовательность моделирования плечевых изделий.

Уметь выполнять эскиз и вносить изменения в чертёж основы

	Декоративно – прикладное творчество. Вязание крючком ( 8 часов)

	31-32
	07.02.17

09.02.17
	
	2
	Вязание крючком: традиции и современность. Инструменты и материалы для вязания крючком.
	Краткие сведения из истории старинного рукоделия. Изделия, связанные крючком, в современной моде. Условные обозначения, применяемые при вязании крючком. Раппорт узора и его запись. Инструменты и материалы. Правила подготовки материалов к работе, подбора размера крючком в зависимости от ниток и узора.

Иметь представление: 

-об истории рукоделия; 

-применении его в современной моде.

Знать, что такое раппорт узора и как он записывается; правила подготовки материалов и подбора крючка;

Уметь подбирать материалы и инструменты

	33-34

	14.02.17

16.02.17
	
	2


	Набор петель крючком. 
	Техника набора петель крючком. Способы провязывания петель. Схема образования петель. Вязание начальной петли и полустолбиков.

Знать способы провязывания петель

Уметь: 

-использовать знания в работе;

-набирать петли крючком;

- провязывать полустолбики

	35-38
	21.02.17

28.02.1702.03.17

07.03.17
	
	4
	Вязание полотна. Вязание по кругу.
	Вязание прямоугольного полотна с использованием схем. Вязание полотна по кругу.

	Технология ведения дома. Интерьер жилого помещения ( 4 часов)


	39-42
	09.03.17

14.03.17

16.03.17

21.03.17
	
	4
	Роль комнатных растений в жизни человека. Уход за комнатными растениями. Разновидности комнатных растений. Комнатные растения в интерьере квартиры.
	Разновидности комнатных растений. Роль комнатных растений в жизни человека. Уход за комнатными растениями.

Знать:о роли комнатных растений в интерьере
Уметь: подбирать комнатные растения

	Учебная проектная деятельность. Творческое проектирование ( 8 часов)

	43-44
	23.03.17

04.04.17
	
	2
	Аналитический этап творческого проекта
	Описание проблемной ситуации. Выдвижение идей. Выполнение эскиза модели. Выбор модели.

Знать сущность аналитического этапа творческого проекта
Уметь изготавливать выкройку, подбирать швейные материалы, выбирать необходимые операции, выбирать оборудование, организовывать рабочее место.

	45-46
	11.04.17

18.04.17
	
	2
	Технологический этап творческого проекта
	Раскрой, модификация деталей, корректировка изделия, сборка изделия, окончательная обработка изделия.

Знать сущность технологического этапа творческого проекта
Уметь выполнять технологический этап

	47-48
	25.04.17

02.05.17
	
	2
	Работа над творческим проектом
	Изготовление изделия.  Знать последовательность изготовления изделия. 

Уметь выполнять изделие

	49-50
	16.05.17

23.05.17
	
	2
	Контрольный этап творческого проекта
	Оценка качества изделия. Критерии оценки. Презентация проекта.

Знать критерии оценки проекта
Уметь проводить презентацию проекта
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КАЛЕНДАРНО – ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ 8 класс

	№ урока
	Дата
	Количество часов
	Тема урока
	Примечание

	
	план
	факт
	
	
	

	1
	06.09.16
	
	1
	Вводный урок. Вводный инструктаж по охране труда. 

	Инструктаж по охране труда .Правила поведения в кабинете.

	Семейная экономика(9  часов)

	2-3


	13.09.16

20.09.16
	
	2
	Семья как экономическая ячейка общества. Предпринимательство в семье
	Семья. Функции семьи. Семейная экономика. Ресурсы семьи. Бюджет семьи. Предпринимательская деятельность. Виды предпринимательской деятельности.

	4


	27.09.16
	
	1
	Потребности семьи
	Потребности семьи. Разумные и ложные потребности. Пирамида потребностей. Анализ необходимости покупки, с учетом климатических условий Белгородской области.

	5-6
	04.10.16
11.10.16

	
	2
	Информация о товарах. Торговые символы, этикетки и штрихкоды.
	Сертификат соответствия, гигиенический сертификат, сертификация продукции. Маркировка, этикетка, вкладыш, штрихкод.

	7
	18.10.16
	
	1
	Бюджет семьи. Доходная и расходная части бюджета.
	Бюджет. Доход. Расход. Структура бюджета. Совокупность доходов и расходы семьи, обязательные платежи.

	8-10
	25.10.16

08.11.16

10.11.16
	
	3
	Расходы на питание. Сбережения. Личный бюджет.
	Понятие «культура питания». Сбалансированное,рациональное питание. Правила покупки продуктов питания

	Художественная обработка материалов (12 часов)

	11-12
	15.11.16

17.11.16
	
	2
	Художественное творчество.Художественная вышивка.
	Художественное творчество. Виды художественной вышивки гладью. Правила санитарии и ТБ. Уход за вышивкой.

	13
	22.11.16
	
	1
	Подготовка к вышивке гладью
	Подготовка к вышивке гладью. Материалы, инструменты и приспособления для вышивки гладью

	14
	24.11.16
	
	1
	Техника владимирского шитья
	Владимирское шитье. История и техника владимирского шва. Приемы выполнения. Традиционны цвета.

	15-16
	29.11.16
01.12.16
	
	2
	Белая гладь. Атласная и штриховая гладь.
	Белая гладь. История и техника белой глади. Приемы выполнения настила и элементов белой глади. Белая гладь. История и техника белой глади. Приемы выполнения настила и элементов белой глади. Применение атласной глади.

	17


	06.12.16


	
	1


	Швы «узелки» и «рококо».


	Назначение шва «узелки», «рококо».Приемы выполнения

	18-19
	08.12.16

13.12.16
	
	2
	Двухсторонняя гладь. Художественная гладь.
	История и технология выполнения двухсторонней глади. Прямое. Косое.

	20-21


	15.12.16

20.12.16
	
	2
	Вышивание натюрморта. Вышивание пейзажа.
	Последовательность вышивания натюрморта. Подбор фона, рисунка. Последовательность вышивания предметов в пейзаже. Отличие вышивки предметов дальнего и переднего плана

	22
	22.12.16
	
	1
	Домашний компьютер в вышивке.
	Создание собственных дизайнов с помощью компьютера

	Дом, в котором мы живём(7 часов)

	23
	27.12.16
	
	1
	Как строится дом. 
	Типы домов, признаки различия домов, строительные материалы

	24-26
	12.01.17

17.01.17

19.01.17
	
	3
	Ремонт оконных блоков. Ремонт дверных блоков. Технология установки врезного замка.
	Из каких элементов состоит оконный блок, с помощью каких инструментов изготовляют вставки и бруски для ремонта оконных блоков, как укрепить угловые соединения.

	27
	24.01.17
	
	1
	Утепление дверей и окон: технология обивки дверей, технология утепления окон
	Технология обивки двери, технология утепления окна

	28-29
	26.01.17

31.01.17
	
	2
	Ручные инструменты. Безопасность ручных работ.
	Знать правила безопасного труда при работе с ручными инструментами, уметь правильно организовывать рабочее место, соблюдать культуру труда. Знать правила безопасного труда при работе с ручными инструментами, уметь правильно организовывать рабочее место, соблюдать культуру труда.

	Электротехнические работы (13 часов)

	30
	02.02.17
	
	1
	Электрическая энергия - основа современного технического прогресса.
	Использование электро энергии. Источники электроэнергии.

	31-32

	07.02.17

09.02.17
	
	2
	Электрический ток и его использование. Принципиальные и монтажные электрические схемы
	Использование электрического тока. Приемники (потребители) электроэнергии. Принципы схем. Условные обозначение электрической цепи.

	33-35
	14.02.17

16.02.17

21.02.17
	
	3
	Параметры потребителей электроэнергии. Параметры источника электроэнергии. Электроизмерительные прибора.
	Основные параметры нагрузки. Сопротивление.проводимость. Мощность. Напряжение, единицы измерения. Что такое энергия и мощность, в чем измеряются. Амперметр, вольтметр, их работа. Электросчетчик, его работа. Правила измерения энергии и мощности.

	36
	28.02.17
	
	1
	Правила безопасности на уроках электротехнологии. Организация рабочего места для электротехнических работ.


	Правила электробезопасности. Организация рабочего места для электротехнических работ.

	37-38
	02.03.17

07.03.17
	
	2
	Электрические провода. Виды соединения проводов. Монтаж электрической цепи. Электромагниты и их применение.
	Использование электрических приборов. Виды проводов, их применение. Электроизоляционные материалы. Виды соединения. Разъемные и неразъемные соединения проводов,  сращивание,  ответвление, пайка,  припой, флюс, канифоль, лужение. Инструкционная  карта. Зарядка арматуры, оконцевание проводов, петелька, тычок, скрутка.

	39-42
	09.03.17

14.03.17

16.03.17

21.03.17
	
	4
	Электроосветительные приборы. Лампа накаливания. Регулировка освещенности. Люминесцентное и неоновое освещение.


	Электроосветительные приборы. Их виды и назначение. Схема лампы накаливания. Схема включения трехламповой люстры. Схема включения светильника двумя выключателями. Конструкция люминесцентной лампы. Их схемы включения. Схема неоновой лампы.

	Творческий проект (8 часов)

	43-44

	23.03.17

04.04.17
	
	2
	Проектирование как сфера профессиональной деятельности. Последовательность проектирования.
	История проекта. Банк проекта, план работы над проектом. Этапы проекта. Требования к оформлению проектируемого изделия



	45-46

	11.04.17

18.04.17
	
	2
	Творческие проекты, выполненные вашими сверстниками. Выбор темы проекта
	Знакомство с выполненными проектами Выбор проекта, составление плана работ

	47-48
	25.04.17

02.05.17
	
	2
	Работа над творческим проектом
	Изготовление изделия.  Знать последовательность изготовления изделия. 
Уметь выполнять изделие

	49-50
	16.05.17

23.05.17
	
	2
	«Оформление проекта». Защита проекта
	Подготовка электронной презентации. Защита комплексного творческого проекта


Календарное планирование уроков по сельскохозяйственному труду–7-8 класс, 18 часов (8 часов на осенние работы), (10 часов на весенние работы)
	№ п/п
	Кол-во часов
	Дата
	Тема урока
	Примечание

	
	
	план
	факт
	
	

	1. 
	1
	08.09
	
	Правила ТБ на учебно-опытном участке. Знакомство с участком
	Принести инвентарь

	2. 
	1
	15.09
	
	Уборка и учет урожая овощных культур
	Принести инвентарь

	3. 
	1
	22.09
	
	Уборка и учет урожая овощных культур
	Индивидуальные задания

	4. 
	1
	29.09
	
	Уборка и учет урожая овощных культур
	Составить таблицу учета

	5. 
	1
	06.10
	
	Осенняя обработка почвы
	Принести инвентарь

	6. 
	1
	 13.10
	
	Осенняя обработка почвы. Сбор семян цветочно-декоративных культур
	Сшить 5 мешочков

	7. 
	1
	20.10
	
	Осенняя обработка почвы. Сбор семян цветочно-декоративных культур
	Собрать семена

	8. 
	1
	27.10
	
	Закладка на хранение цветочно-декоративных культур
	Прочитать инструктаж

	9. 
	1
	06.04
	
	Подзимние посевы и посадки
	Индивидуальные задания

	10. 
	1
	13.04
	
	Осенняя обработка почвы.
	Индивидуальные задания

	11. 
	1
	20.04
	
	ТБ. Весенняя обработка почвы.
	Повторить ТБ, принести с/х инвентарь

	12. 
	1
	 27.04
	
	Весенняя обработка почвы на школьном участке.
	Повторить ТБ, составить памятку

	13. 
	1
	04.05
	
	Посадка лука
	принести с/х инвентарь

	14. 
	1
	
	
	Посадка томатов, цветов, прополка
	Составить таблицу

	15. 
	1
	11.05
	
	Посадка цветов, прополка
	принести с/х инвентарь

	16. 
	1
	18.05
	
	Посадка цветов
	Повторить ТБ, принести с/х инвентарь

	17. 
	1

1
	25.05
	
	Посадка и прополка цветов
	Индивидуальные задания



